
VOL 5,5%

1. ASPETTO: 

Birra agricola prodotta in modo artigianale non 
pastorizzata e non filtrata dalle sfumature dorate che 
ricordano il miele parzialmente velate dai lieviti e dagli 
olii dei luppoli.

2. AROMA:

Il malto di bassa intensità esalta il profilo aromatico ed 
i sentori speziati del pepe rosa. Gli esteri alti ricordano 
gli agrumi, mentre la generosa aggiunta di luppolo a 
freddo, coferisce note fruttate ed esotiche che donano 
complessità ed un amaro persistente, mai invadente.

LINFACRUDA
IPA MEDITERRANEA

STILE
IPA Mediterranea

TEMP. DI SERVIZIO
4/8 °C

AMARO
27,3 IBU

TIPO DI FERMENTAZIONE
Alta

COLORE
Dorato chiaro

AROMA
Erbaceo, lievemente fruttato, citrico, spezie mediterranee

SERVIZIO
Calice a tulipano

GUSTO
Rinfrescante, cereale con finale luppolato aromatico amaro

GRADO
5,5%

3. DEGUSTAZIONE:

Al palato si apprezza il corpo leggero ed una piacevole  
acidità che bilancia il finale secco, lasciando spazio alla 
freschezza e all’aromaticità dirompente del mix luppoli 
aggiunti in fermentazione.


